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TAPAS
healthy
FRESH FOOD

Disponemos de cartas EN CASTELLANO E INGLÉS

IVA inclòs  | 10% suplement a la terrassa

Xips Flor de sal de Ibiza o La Vie en Rose [pètals] 3,60
“Chupadedos”, olives verdial 2 ,75
Formatge curat en oli de pebre i romaní fresc 3 ,91
Seitons blancs, espinaler, pebre rosa i coriandre 6,45
“Rabanera” d’anxoves de l’Escala 5,80

Aperitius

Seitons fregits en filets amb ratlladura de llimona 8 ,76
Gambes grans a l’allet 12,68
Fregit i fregida…. Ous amb gambetes tipus xanguet 12 ,73
[Remenat de bojos per mesclar a taula]
Labneh, formatge cremós de iogurt amb pa de pita 7,86
Original fish and chips de tacs de bacallà en tempura 14,57
Bunyols cremosos de patata i bacallà 9,65
Calamars a l’andalusa i maionesa de tinta 13,71
Olla de musclos vapor 12,89
[Portem dues salses perquè els amaneixes al teu gust.
Musclos roca a l'estiu i del nord a l'hivern]
Taula d’ibèric amb picos  12,83
“Taco cochinita” a la nostra manera amb pulled pork
i torradetes de blat de moro 7,76 [2 Tacos]
Cassoleta de callos amb cigrons [250gr.]  11,73
Palets dolços d’albergínia amb mel melassa 7,30
Làmines de carxofa fregides 7,70
Flor de carxofa natural amb foie fresc  11,66
Humus cremós de cigrons amb formatge feta, labneh 
i trocets de remolatxa 9,64
Ensaladilla rusa LABARRA® amb anchoa 6,84
“Nachos”, crema de guacamole natural 
i cheddar calent 11,67
[“Totopos clàssics, remolatxa i xia”]
Truita de bacallà sense acabar 9,86
Truita de carxofes i polpa d’albergínia 10,72
Saltat de botifarra, foie i bolets de cardo 12,73
Chicken fingers [Pollastre envoltat en xips] 7,72
6 Croquetes d’ibèric embolicades en pernil 7,63
Croquetes... ibèric, bolets o pollo 6,67
[4 unitats iguals per tapa amb salsa] 
Mini fondue calenta de formatges suïssos 10,73
Provolone amb patata i sobrassada 11,78
Mandonguilles amb calamar en tinta 13,73

+ Tapes

TOP

TOP

LB♥ oyster

[Vídeo]

Assortit d’ostres 11,43
[Francesa natural, “Ponzu” i “ceviche”]
Capritx de 3 ostres franceses naturals 9,73
[Demana la quantitat que vulguis per 3,30 ostra]

Ostres

Patata i patata 
Papas arrugás amb el nostre mojo rojo  5,68
Braves a la nostra manera amb salses 6,86
[Salsa de tompaquet Barcelona i all i oli amb pimentó suau]

TOP

NOMÉS OLI
ORIGEN

VEGETAL

NATURALS  
100%

Ous estrellats amb patata
Ous i botifarra esparracada [trencada] 11,76
Tres estrellats amb Ibèric 14,61
Ous amb foie fresc i poma 16,86

TOP

Amanides, freds i verdures
Crema tèbia de verdures naturals amb kale 
Gerra de greenpatxo, gaspatxo amb toc verd
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
Burrata [Stracciatella] amb base de tomàquet i alfàbrega
Cèsar per compartir amb encenalls de pollastre i enciam francès
Pot família de tomàquets, enciam, formatge feta i ceba encurtida
Síndria graella amb formatge de cabra i sorra de festucs
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  
Safata d’assortit de verdures graella amb romesco
Carbassó • Albergínia • Esparrecs de marge • Panotxa de blat de moro • 
Patata • Moniato • Bolet • Pebrot • Carxofa
Carxofes naturals confitades a la graella
Calçots còmodes
Tempura de calçots
Trinxat de la Cerdanya

7’76

12’63

11’77

“Making of” ceviche

[Vídeo]

 MARINATSTipus tàrtar
Ceviche de gambes amb toc cítric i mango  16,62
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Steak tartar de vaca tallat a ganivet amb rovell d’ou   17,78
i acompanyat de fregides
[Mantega de trufa per barrejar +3]

TOP

Sandvitxos
PA ROLL TIPUS ANGLÈS
[Perfectes per prendre o emportar]

Steak tartar roll amb ou fregit dins, simple però brutal 12.83
Roll Pulled pork, tires de carn guisada 11,42
Gambes saltades amb ou  14.63

TOP

Per què smash?

[Vídeo]

Burgueses artesanes 
200gr.DOUBLE SMASH

Butiburger... Carn de botifarra amb all i oli suau 
BLT... Clàssica completa amb bacon i cheddar calent 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Mex... Burger, guacamole, formatge cheddar i bacó
Campera... Burger trufada amb xampis i formatge      
Cabra... Burger de formatge i ceba caramelitzada  

12’83

14’50

Peix
Potes de pop amb toc asiàtic [250gr] 18,72
Suprema de salmó fresc   16,86
Llobarro fresc obert a l'esquena per a dos, 19,64 per persona
[Si vols mig llobarro per a un, sense problema] 

Carn
Tagliatta d'Onglet de vedella 18,72
[Peça sota costella de la vaca sempre cuinada
poc feta i laminada. Salsa foie fresc +4  ]
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -
Daus de vedella amb salsa de foie fresc, poma i P.X.   17.56
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
Canelons
Botifarra de pagès esparracada amb fregides [trencada i saborosa]
“Peus de porc” guisats en salsa de tomàquet amb fruits secs 
[Per llepar-se els dits]
Cuixa de pollastre a la brasa [sense os]

11’83

Onglet

[Foto]



HEALTHY
FRESH
FOOD

FÓR
MU
LAS

DILLUNS A DIVENDRES 
LABORABLES MIGDIA
[EXCEPTE FESTIUS BARCELONA,
PONTS I MES D’AGOST]

DEGUT A LA OPERATIVA 
INTERNA DE CUINES, NO PODEM 
FER CANVIS EN ELS PLATS

PER PODER OFERIR UN SERVEI ÀGIL,
GRUPS DE MÉS DE 12 PERSONES
NECESSITEM LA SELECCIÓ DE PLATS  
24H ABANS I TOTS ELS PLATS 
PRIMERS I SEGONS SERAN PER
COMPARTIR TIPUS PICA PICA 

DISPOSEM DE MENÚS 
I PLATS PER EMPORTAR 
A CASA O A L’OFICINA

PRODUCTE DE TEMPORADA
Gaspatxo: Març – Octubre
Síndria:  Abril – Setembre
Calçots:  Novembre – Maig
Callos:  Novembre – Abril
Trinxat:  Novembre – Abril
Crema:  Novembre – Abril

Producte sense gluten
disposem de pa i cervesa

NOMÉS CUINEM AMB OLI 100% 
D’ORIGEN VEGETAL

Pl. Quatre Cantons, 3
St Cugat del Vallès

Rosselló, 231 
Barcelona

Comte d’Urgell, 240 
Barcelona

TAKE AWAY
TODA LA CARTA PARA LLEVARwww.LABARRA.cat

@LabarraTapasBar
Si té intolerància a algun producte o 
aliment, per seguretat, demani 
i comprovi vostè mateix el nostre
llistat d’al·lèrgens.

DELIVERY
www.LABARRA.cat

Begudes

Calamars a l’andalusa i maionesa de tinta
Suprema de salmó fresc
Original fish and chips de tacs de bacallà en tempura
BLT... Clàssica completa amb bacon i cheddar calent 

+2
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  +1 Burrata [Stracciatella] amb base de tomàquet i alfàbrega
Síndria graella amb formatge de cabra i sorra de festucs
Tempura de calçots
Bunyols cremosos de patata i bacallà
Truita de bacallà sense acabar

+1

Llobarro fresc a l'esquena  
Ceviche de gambes amb toc cítric i mango
Gambes grans a l’allet
Capritx de 6 ostres franceses naturals 
Tres estrellats amb Ibèric 
Ous amb foie fresc i poma
Mex... Burger, guacamole, formatge cheddar i bacó
Campera... Burger trufada amb xampis i formatge       
Cabra... Burger de formatge i ceba caramelitzada  
Daus de vedella amb salsa de foie fresc, poma i P.X.  
Steak tartar de vaca tallat a ganivet amb rovell d’ou  
i acompanyat de fregides
Saltat de botifarra, foie i bolets de cardo
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   +6 +6

Gerra de greenpatxo, gaspatxo amb toc verd
Cèsar per compartir amb encenalls de pollastre 
i enciam francès
Pot família de tomàquets, enciam, formatge feta 
i ceba encurtida
Crema tèbia de verdures naturals amb kale  
Safata d’assortit de verdures graella amb romesco
Calçots còmodes
Trinxat de la Cerdanya
Canelons
Palets dolços d’albergínia amb mel melassa
Làmines de carxofa fregides
Humus cremós de cigrons amb formatge feta, labneh 
i trocets de remolatxa
“Nachos”, crema de guacamole natural i cheddar calent
Ensaladilla rusa LABARRA® amb anchoa
Truita de carxofes i polpa d’albergínia
Croquetes de bolets o pollastre
[4 unitats iguals per tapa amb acompanyament] 
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Fregit i fregida…. Ous fregits amb gambetes fregides
[Remenat de bojos per mesclar a taula]
Olla de musclos de roca al vapor
Seitons fregits en filets amb ratlladura de llimona
Mandonguilles amb calamar en tinta 
Mini fondue calenta de formatges suïssos
Provolone amb patata i sobrassada
Taula d’ibèric amb picos
Chicken fingers [Pollastre envoltat en xips]
Cassoleta de callos amb cigrons [250gr.]
Ous i botifarra esparracada [trencada]
Butiburger... Carn de botifarra amb all i oli suau 
“Peus de porc” guisats en salsa de tomàquet amb fruits secs   
[Per llepar-se els dits] 
Cuixa de pollastre a la brasa [sense os]
Botifarra de pagès esparracada amb fregides 
[Trencada i saborosa]
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10% suplement 
a la terrassa 

Flam Flam 100% rovell amb nata

Capricis de iogurt natural amb salsa 
de fruits vermells, nabius, albercoc 
i mango natural

Pastís d’Austria [Cardinal] 
Pa de pessic de merengue i kirsh,
farcit de nata montada y xocolata calenta

Crema catalana amb taronja

Pinya natural refrescant 
amb ron, menta i llima

Martin’s Cheesecake
Pastís de formatge cassolà.

Nonna Antonella
Tiramisú casolà

Rafa lemon pie
Pastís de merengue i crema de llimona

Carles
Xocolata cremosa, pa i oli

TOP

Oreo... Vainilla OREO i crema de xocolata
Cubanito... vainilla, ron i panses
Xiclet... maduixa amb núvols i salsa de xiclet
Trifàsic... Moka amb Baileys
Mojito... llima, rom i menta
Sorbet de llimona amb alfàbrega fresca

HELADOS

Postres

ESCOGE UNA + AGUA SIN GAS

• Agua SOLAN amb gas [50cl.]

• Copa de cervesa [33cl. Mahou*****]

• Refresc  [vidre 35cl.]

• Vi bàsic blanc o negre

• Sangria afruitada

• Copa de cava suplement  +1  €/copa

BLANCS

LA CHARLA VERDEJO [Rueda]
VOL D’ÀNIMA BLANC [D.O. Costers del Segre]

NEGRES

POMAL CENTENARIO RIOJA [D.O.C. Rioja]
EL PISPA [D.O. Montsant]
LEGARIS ROBLE [D.O. Ribera del Duero]
CAVA

ANA BLANC DE BLANCS [D.O. Cava]

+9’83
IVA inclòs

AMPOLLA

! Ara, a més de la teva beguda, també
t'inclourem una ampolla d'aigua per taula
SOLAN DE CABRAS sense gas

[L’envàs de vidre, no podrà ser per emportar]

[Sorpresa]

Pots canviar les postres per cafè o infusió

16’86
IVA inclòs

Preu per persona i taules completes

Labarra

TOP

TOP


