CARTES LABARRA® DESEMBRE 2023 CAS 1

Chips Flor de sal de Ibiza o La Vie en Rose [pétalos] 260
Chupadedos, aceitunas verdial 2 75

Queso curado en aceite de pimienta y romero fresco 2 7/
Boguerones blancos, espinaler, pimienta rosa y cilantro 645
Rabanera de anchoas de la Escala 590

Papas arrugas con nuestro mojo rojo 569

Bravas a nuestra manera con salsas 6 %6
[Salsa de tomate Barcelona y alioli con pimenton suave]

_ADARRA

Boquerones fritos, filetes desespinados y ralladura de limén 105y
Gambas grandes al ajillo 126¢

Frito y frita.... Huevos con gambas tipo chanquete 1272
[Revuelto de locos para mezclar en mesal

Labneh, queso cremoso de yogur con pan de pita 7 6

Original fish and chips de tacos de bacalao en tempura 1457
Bufiuelos cremosos de patata y bacalao 765
Calamares a la andaluza y mayonesa de tinta

Olla de mejilones vapor 1297 )
[Llevamos dos salsas para que alifies los mejis a tu gusto.
Mejillones roca en verano y del norte en invierno ]

Tabla ibérica de Jabugo con picos 1492

Taco cochinita a nuestra manera con pulled pork
y tortitas de maiz 77 [2 Tacos]

T Cazuelita de callos con garbanzos [250qr.] 1172
Palitos dulces de berenjena con miel de melaza 720
Ldminas de alcachofa fritas 770
Flor de alcachofa natural con foie fresco 1166

<) Humus cremoso de garbanzos con queso feta, labneh
y trozos de remolacha 764

W Ensaladilla rusa LABARRA® 764

Nachos, crema de guacamole natural
y cheddar caliente 1167 ,
[Totopos clasicos, remolacha y de chia]

«f Tortilla de bacalao sin acabar 10 96

< Tortilla de alcachofas y pulpa de berenjena 1172
Salteado de butifarra, foie y setas de cardo 1272
Chicken fingers [Pollo envuelto en chips] 772
3 Croquetas de ibérico envueltas en jamdn 76%

Croguetas de setas o pollo 667
[4 unidades iguales por tapa con salsa]

Mini fondue caliente de quesos suizos 1172
Provolone con patata y sobrasada 12 7%
Albéndigas con calamar en tinta 1272

1271

Si tiene intolerancia a algun producto

o alimento, por seguridad, pida
y compruebe usted mismo nuestro

listado de alérgenos.

Huevos y butifarra esparracada [rota] 117
Tres estrellados con Ibérico 1461
Huevos con foie fresco y manzana 16 ¢4

SOLO COCINAMOS
CON ACEITE 100%
DE ORIGEN VEGETAL

Surtido de ostras 1142 _ v
[Francesa natural, Ponzu y ceviche]

Capricho de 3 ostras francesas naturales  77%

disponemos de pan y cerveza

Producto
sin gluten

Disposem de cartes EN CATALA | ANGLES.

T Crema templada de verduras naturales con kale
T Jarra de greenpacho, gazpacho con toque verde
Burrata [Stracciatella] con base de tomate y albahaca
César para compartir con virutas de pollo y lechuga francesa
W Bote de familia de tomates, lechuga, feta y cebolla encurtida
T Sandia parrilla con queso de cabra y tierra de pistacho

Bandeja surtido de verduras parrilla con romesco
Calabacin - Berenjena * Esparragos trigueros - Mazorca
» Alcachofa « Patata « Seta « Boniato + Pimiento

Alcachofas naturales confitadas a la parrilla
T Calcots comodos
T Tempura de calcots
T Trinxat de la Cerdanya

Ceviche de gambas con toque citrico y mango 1662

W Steak tartar de vaca cortado a chuchillo con yema 1779
acompanado de fritas
[Mantequilla de trufa para mezclar +4]

Butiburger... Carne de butifarra con alioli suave
BLT... Cldsica completa con bacon y cheddar caliente

Mex... Burger, guacamole, queso cheddar y bacon
Campera... Burger trufada con setas y queso
Cabra... Burger con queso y cebolla caramelizada

Steak tartar roll con huevo frito dentro, simple pero brutal 1292
Roll Pulled pork, tiras de carne guisada 1142
Gambitas salteadas con huevo 1462

Patas de pulpo con toque asidtico [250qr] 1977
Suprema de salmén fresco 16 36

Lubina fresca abierta a la espalda para dos 174 por persona
[Si quieres media [ubina para uno, sin problemal

Tagliatta de Onglet de ternera 1962
[Sabrosa pieza de carne laminada,
siempre servida poco hecha]

Canelones
Butifarra de payés esparracada con fritas [Rota y sabrosal

“Peus de porc” guisados en salsa de tomate con frutos secos
[Para chuparse los dedos]

Muslo de pollo a la brasa [sin hueso]

ke

IVA incluido en los precios | 10% suplemento en la terraza
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IVA incluido en los precios

FORP 4
MU
LAS

Precio por persona y mesas completas

Flan Flan 100% yema con nata

Caprichos de yogur natural con salsa
de frutos rojos, arandanos,
albaricogue y mango natural

Pastel de Austria [Cardinal]

T<f Jarra de greenpacho, gazpacho pero con verde antioxidante
César con pollo y lechuga francesa
<f Bote familia de tomates, lechuga, feta y cebolla encurtida
T Crema templada de verduras naturales con kale
«<f Bandeja de surtido de verduras a la parrilla con romesco
T<f Calcots comodos
T Trinxat de la Cerdanya

PRIMEROS

Crema catalana con naranja

Canelones

Palitos dulces de berenjena con miel de melaza
Laminas de alcachofa fritas

Humus de garbanzos con queso feta

Nachos, crema de guacamole natural y cheddar caliente

Pifa natural refrescante con ron,
menta y lima

Martin's Cheesecake [imprescindible]

Nonna Antonella

W Ensaladilla rusa LABARRA® con anchoa

<f Tortilla de alcachofas y pulpa de berenjena Carles
Croquetas de setas o pollo
[4 unidades iguales por tapa con acompafiamiento]

LUNES A VIERNES .
LABORABLES MEDIODIA
[EXCEPTO FESTIVOS BARCELONA,
PUENTES Y MES DE AGOSTO]

DEBIDO A LA OPERATIVA
INTERNA DE COCINAS, NO PODEMOS
HACER CAMBIOS EN LOS PLATOS

HELADOS

Oreo... Vainilla OREQ y crema de chocolate
Cubanito... vainilla, ron y pasas

Chicle... fresa con nubes y salsa de chicle
Trifasico... Moka con Baileys

Mojito... lima, ron y menta

Sorbete de limon y albahaca fresca

<2 Burrata [Stracciatella] con base de tomate y albahaca
T @) Sandia parrilla con queso de cabra y arena de pistacho
T Tempura de calcots
Bufiuelos cremosos de patata y bacalao
<f Tortilla de bacalao sin acabar

PARA PODER OFRECER UN SERVICIO AGIL,
GRUPOS DE MAS DE 12 PERSONAS
NECESITAMOS LA SELECCION DE PLATOS
24H ANTES Y TODOS LOS PLATOS
PRIMEROS Y SEGUNDOS SERAN PARA
COMPARTIR TIPO PICA PICA

PRIMEROS +j
SUPLEMENTO

Frito y frita.... Huevos con gambas tipo chanquete
[Revu C0S para mezclar en mesa]

Olla de mejillones al vapor
Boguerones fritos en filetes con ralladura de limon
Albéndigas con calamar en tinta
Mini fondue caliente de quesos suizos @
Provolone con patata y sobrasada
Tabla de ibérico con picos
Chicken fingers 0 envuelto en

T Cazuelita de callos con garbanzos [2500r ]
Huevos estrellados, patata y butifarra esparracada [Rot
Butiburger... Burger con carne de buti con alioli

“Peus de porc” guisados en salsa de tomate con frutos secos
[Para chuparse los dedos]

Muslo de pollo a la brasa [Sin hueso!
Butifarra de payés esparracada con fritas [Rota y sabrosa]

Puedes cambiar el postre por café o infusion

SEGUNDOS

SI QUIERES COMO SEGUNDO PLATO
PUEDES PEDIR OTRO PRIMERO

& Producto sin gluten

disponemos de pan y cerveza

SOLO COCINAMOS
CON ACEITE 100%

DE ORIGEN VEGETAL Ahora, ademas de tu bebida, también

te incluiremos una botella de agua por mesa
SOLAN DE CABRAS sin gas

T PRODUCTO DE TEMPORADA
[Envase de cristal, no podra ser para llevar]

Greenpacho: Marzo - Octubre
Sandia: Abril - Septiembre
Calcots: Noviembre - Mayo
Callos: Noviembre - Abril
Trinxat: Noviembre - Abril
Crema: Noviembre - Abril

ESCOGE UNA + AGUA SIN GAS
+ Agua con gas Vichy [50cl.]

N
SEGUNDOS +.£
SUPLEMENTO

Calamares a la andaluza y mayonesa de tinta Q
; +

Suprema de salmon fresco

Original fish and chips de tacos de bacalao en tempura

BLT... clasica completa con bacon y cheddar caliente

+ Copa de cerveza [33cl. Mahou™****]
* Refresco [vidre 35cl.]

+ Vino basico blanco o tinto

- Sangria afrutada

- Copa de cava suplemento +1€/copa

T

SEGUNDOS +é b
SUPLEMENTO

Lubina fresca a la espalda
Ceviche de gambas con toque citrico
Gambas grandes al ajillo
Capricho de 6 ostras francesas naturales
BCN WESTSIDE Tres estrellados con Ibérico LA CHARLA VERDEJO [Rueda]
Comte d'Urgell, 240 Huevos con foie fresco y manzana VOL D'ANIMA BLANC [D.0. Costers del Segre]
Barcelona Mex... Burger, guacamole, queso cheddar y bacon TINTOS

Campera... Burger trufada con setas y queso P,
BCN MIDTOWN Cabr[e)l... Burqerqde queso y cebolla ca»;aqmelizada POMAL CENTENARIO RIOJA [D.0.C. Rioja]
Rossell, 231 Dados de ternera con salsa de foie fresco, manzana y P.X. EL PISPA [D.0. Montsant]

Steak tartar de vaca cortado a chuchillo con yema LEGARIS ROBLE [D.0. Ribera def Duero]
acompafiado de fritas CAVA
Salteado de butifarra, foie y setas de cardo ANA BLANC DE BLANCS [D.0. Caval

BOTELLA
BLANCOS +q %

ABARRA

CUGAT CENTRE

Pl. Quatre Cantons, 3
St Cugat del Vallés

Si tiene intolerancia a algun producto
o alimento, por seguridad, pida @LabarraTapasBar
y compruebe usted mismo nuestro www.LABARRA .cat

listado de alérgenos.

TAKE AWAY 3 DELIVERY

TODA LA CARTA PARA LLEVAR WwW.LABARRA.cat
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