MENU~-DE-GRUP-LABARRA®-2023-CAT

4550¢

IVA inclos

HORARIS | ESPAI

Horari de grups en dies laborables es podra reservar a qualsevol hora,
reserves els caps de setmana, festius i vigilies de festius, migdies a partir de
les 15 h, nits a partir de les 22:30 h. Fins a 20 persones podra ser taula llarga,
20 o més, seran taules rodones de 6. El restaurant no disposa de sales
privades, per aixd es compartira amb altres grups, excepte si es reserva el
local complet.

FORMULA

TOT PER COMPARTIR

Com funciona aquest menu?

CONFIRMACIO, RESERVA | PAGAMENT

Fer la consulta al restaurant o preguntar si hi ha lloc no garanteix la reserva
fins que no es formalitzi el pagament de 6€ per persona. Se'n tornara la
quantitat sempre que s'avisi 48h abans. Es cobrara la totalitat del grup al
finalitzar en un Unic pagament, i sempre en finalitzar lesdeveniment. No es
permet l'opcid de pagar persona o persona per separat. El nombre de places
reservades és el que es facturara excepte si s'avisa, minim 10h abans.

Indicar nombre de plats
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SELECCIONA ELS PLATS PER COMPARTIR

El total de plats a escollir sén dos per persona, si per exemple una taula sén
12 persones demanaran 24 plats per compartir-ne tots. Es important fer bé
el repartiment de plats perqué tots tastin de tota la seleccid. Per exemple, si
volem que cada 4 persones comparteixin braves i la taula és de 12 persones
demanarem 3 de braves... i aixi fins a sumar els 24 plats.

Do

Assortit de postres

Carles

Xocolata cremosa, pa i oli
Martin’s Cheesecake
Pastis de formatge cassola

Nonna Antonella
Tiramisu casola

+4,50€ pr ample

Important: estan incloses les begudes descrites que es consumeixin des
del comencament del menjar. Aperitius o begudes durant I'espera dels
altres membres del grup abans d'iniciar, no estan incloses.
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Repeticions de begudes incloses

Sangria de vi amb el nostre toc
Cerveses de barril

Aigua Solan de Cabras
Refrescs

Vi blanc La Charla Verdejo
Vi negre Pomal Cent.
Cava Anna Blanc de Blancs
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Liornecis

GINTONIC MASTERS o MOJITO

MOJITO CLASICO, MADUIXA, O FRUITA DE LA PASSIO

[NOMES PER AQUEST MENU] ‘.J/“ é :

Si té intolerancia a algun producte o aliment, per
seguretat, demani i comprovi vosté mateix el nostre
llistat d’al-lergens.

Producte
sense gluten
disposem de pa
I cervesa

ABARRA

)

BCN WESTSIDE

Comte d’Urgell, 240
Barcelona

Rosselld, 231
Barcelona

BCN MIDTOWN

28/11/23 12:15

Imprescindible la seleccié de plats 24h abans.
[Per facilitar-ho podem seleccionar nosaltres els plats segons exemple]

Grup de 18 persones: 3 Braves, 3 Nachos, 3 Amanida, 3 Tauletes de pernil,
3 platets d’alberginia, 3 Humus, 3 Lamines carxofa, 3 Ous estrellats esparracada,
3 Gambetes fregides, 3 Bunyols, 3 Musclos, 3

Opcid interessant: canviar 3 dels plats anteriors per 3 plats Tagliatta de carn
per compartir [Suplement 6€ safata 3x6€]

Els plats sempre sortiran de cuina per ser compartits

i
Papas arrugds amb el nostre mojo rojo

Braves a la nostra manera amb salses
[Salsa de tompaquet Barcelona i all i oli amb piment6 suau]

Seitons fregits en filets amb ratlladura de llimona
Gambes grans a I'allet

Fregit i fregida.... Ous amb gambetes tipus xanguet
[Remenat de bojos per mesclar a taula]

Labneh, formatge cremés de iogurt amb pa de pita
Original fish and chips de tacs de bacalla en tempura
Bunyols cremosos de patata i bacalla

Calamars a I'andalusa i maionesa de tinta

Olla de musclos vapor
[Portem dues salses perque els amaneixes al teu qust.
Musclos roca a I'estiu i del nord a I'hivern]

Taula d'iberic amb picos
Palets dolgos d'alberginia amb mel melassa
Lamines de carxofa fregides

Humus cremos de cigrons amb formatge feta, labneh
i trocets de remolatxa

Ensaladilla rusa LABARRA® amb anchoa

“Nachos”, crema de guacamole natural
i cheddar calent
[“Totopos classics, remolatxa i xia"]

|| <ff Truita de bacalla sense acabar
(] <f Truita de carxofes polpa d'alberginia

[] Croquetes... iberic, bolets o pollastre
[4 unitats iguals per tapa]
[]

Mandonguilles amb calamar en tinta
Ous i botifarra esparracada [trencada]
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Saltat de botifarra, foie i bolets de cardo

[ ] Tresestrellats amb Ibéric

[ ] @ Ceviche de gambes amb toc citric i mango

[ ] ™ Steak tartar de vaca tallat a ganivet amb rovell d'ou
i acompanyat de fregides
L]

Potes de pop amb toc asiatic [2500r]
[ ] @ Tagliatta d'Onglet de vedella
[ ] Daus de vedella amb foie fresc, poma i P.X.

[]

CUGAT CENTRE

Pl. Quatre Cantons, 3
St Cugat del Vallés

@LabarraTapasBar
www.LABARRA.cat
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